Die aktuellen Kochseminare
Mai 2012 - April 2013

jetzt buchen ...

"Essen ist ein BedUrfnis,
GenieBen eine Kunst."

(Francois de La Rochefoucauld)

Rent a Cook

Partyservice & Kochseminare

3
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lch méchte Sie mithehmen

zu einem Erlebnis, von dem

Sie lange zehren, aber es

auch gern weiter tragen.
Begleiten Sie mich in unsere
ShowkUche und kreieren Sie mit
mir individuelle Gaumengenusse
frei nach dem Motto....

"Man soll dem Leib
etwas Gutes bieten,
damit die Seele Lust hat,
darin zu wohnen."
(Winston Churchill)

Ihr Thomas Prudlik

Mai 2012
09.05.2012 Fisch, Hummer & Meer....
18 - ca. 22.30 Uhr K&stliches aus der Tiefe
79,00 EUR
16.05.2012 Steaks, Salate & Saucenkunst - leider schon ausgebucht -
18 - ca. 22.30 Uhr Kurzgebratenem und Ihren pfiffigen Begleitern auf
die Schliche kommen
75,00 EUR
30.05.2012 Der Geschmack des Sudens ...kleine italienische Vorspeisen
18 - ca. 22.30 Uhr Olivendl, Krauter & Limette treffen Antipasti & mehr

69.00 EUR



Juni 2012

06.06.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

13.06.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

27.06.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

Basta Pasta ...
Die Nudel ist nicht nur Spaghetti
69,00 EUR

Rent a Cook meets Jacques Weindepot

lassen Sie sich Uberaschen von einem tollen SommermenU und
passenden Weinen die Ihnen Sebastian Meise ndher bringt ...

79,00 EUR

Thai Kiche
Currypaste frifft Kokosmilch und das alles ohne Stdbchen
69,00 EUR

Juli 2012 - FerienspafB mit den Kids ...

18.07.2012
14 -ca. 17 Uhr

August 2012

08.08.2012
14 -ca. 17 Uhr

29.08.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

September 2012

05.09.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

19.09.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

Kids kochen
kleine leckere Gerichte fur junge Kochanfanger (ab 8 Jahre)
39,00 EUR

Kids backen

Kuchen und andere Leckereien
fOr kleine Backanfanger (ab 8 Jahre)

39,00 EUR

Aus den Topfen der Meisterkoche....

Lafer, Lichter & Co... wir kochen nach und probieren es aus
69,00 EUR

Tappas und Fingerfood, kostliche VerfUhrungen am Tisch ...
kleine Leckereien einfach himmlisch im Geschmack

69,00 EUR

japanische Kiche

Hideki Matsumoto und Thomas Prudlik zeigen Ihnen
traditionale japanische Kuche

79.00 EUR



Oktober 2012

24.10.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

November 2012

07.11.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

14.11.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

28.11.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

Dezember 2012

05.12.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

19.12.2012
18 - ca. 22.30 Uhr

Januar 2013

09.01.2013
18 - ca. 22.30 Uhr

30.01.2013
18 - ca. 22.30 Uhr

Die Berge, das Essen & das Echo lhrer Gaste ...
Tiroler Kiche zum Erleben
69,00 EUR

japanische Kiche

Hideki Matsumoto und Thomas Prudlik zeigen Ihnen
traditionale japanische Kiche

79.00 EUR

Rent a Cook meets Jacques Weindepot

lassen Sie sich Uberaschen von einem tollen SommermenU und
passenden Weinen die Ihnen Sebastian Meise ndher bringt ...

79.00 EUR

Steaks, Salate & Saucenkunst

Kurzgebratenem und lhren pfiffigen Begleitern auf
die Schliche kommen

75,00 EUR

Alle Jahre wieder ... was kochen wir diese Jahr zum Fest 27?
Wir geben Ihnen neue Ideen fUr die Festtage
69,00 EUR

Alle Jahre wieder ... was kochen wir diese Jahr zum Fest 77?
Wir geben Innen neue Ideen fUr die Festtage
69,00 EUR

Steaks, Salate & Saucenkunst

Kurzgebratenem und Ihren pfiffigen Begleitern auf
die Schliche kommen

75,00 EUR

Tappas und Fingerfood, kostliche VerfUhrungen am Tisch ...
kleine Leckereien einfach himmlisch im Geschmack
69,00 EUR



Februar 2013

13.02.2013
18 - ca. 22.30 Uhr

20.02.2013
18 - ca. 22.30 Uhr

Marz 2013

13.03.2013
18 - ca. 22.30 Uhr

April 2013

10.04.2013
18 - ca. 22.30 Uhr

24.04.2013
18 - ca. 22.30 Uhr

Fisch, Hummer & Meer ...
Kostliches aus der Tiefe
79,00 EUR

Aus den Topfen der Meisterkoche ...
Lafer, Lichter & Co... wir kochen nach und probieren es aus
69,00 EUR

Lamm ...
Wer traut sich mit Rosmarin & Knoblauch
69,00 EUR

Fisch, Hummer & Meer ...
Kostliches aus der Tiefe
79,00 EUR

Der Fruhling lockt mit frischem Spargel
tolle Gerichte mit Spargel und seinen leckeren Begleitern
69,00 EUR

% Erleben Sie unsere Kochschule

Sie sind auf der Suche nach einem

unvergesslichen und nicht alltdg

e lichen Veranstaltungskonzept for
W Kunden, Geschdéftspartner und

W Freunde?



Wir bieten lhnen
* PR Veranstaltungen
* Incentives
* Pré&sentatfionen
* Firmenfeiern
« After Work Events
« oder einfach nur einen netten, auBergewdhnlichen Kochabend

Rufen Sie m an und vereinbaren Sie mit uns lhr ganz individuelles Kochseminar

lhr persdnlicher Ansprechpartner: Thomas Prudlik, Telefon: 02331-9810408



